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Kesme - Tartma Makinesi
Dough Dividing & Weighing Machine

Konik Yuvarlama Makinesi
Conical Dough Rounding Machine

Hamur işleme teknolojisinin en yeni sistemi olan kesme 
tartma makinesi hamuru sıkıştırmadan ve yıpratmadan 
istenilen gramajda kesmektedir. Hamurun temas ettiği 
tüm yüzeyler paslanmaz çelikten imal edilmiştir. Hamuru 
kendi ağırlığıyla piston silindir hareketiyle oluşturulan 
vakum sayesinde keser. Yağlama sistemi otomatik olarak 
çalışmaktadır. Böylece Makinenin daha uzun ömürlü olması 
sağlanır. Tüm yüzeyler gıda uyumlu yağ ile yağlanır. Gramaj 
ayarı isteğe bağlı olarak otomatik veya mekanik imal edilebilir.

KYM serisi Konik Yuvarlama Makineleri, hızlı ve yüksek 
verimli çalışma sistemi ile yüksek kapasiteli tesisler için 
tasarlanmıştır. Döner konisi ve spiral kanalları arasında 
hamur parçalarını son derece düzgün yüzeyli, kusursuz 
topaklar haline getirir. Yumuşak ve yapışkan hamurda 
dahi mükemmel yuvarlama sağlar.

• Paslanmaz çelik un serpme tertibatı.

• Kolay ayarlanabilir yuvarlama olukları.

• Paslanmaz çelik gövde.

• Geniş kullanım aralığı.

• Minimum bakım gereksinimi.

Cutting and weighing machine cuts the dough in the requested 
weight without constrict. All surfaces are stainless steel which 
are touching to dough. It cuts the dough thanks to vacuum which 
is constituted by piston cylinder movement. Lubrication system 
is works automatically. Thus, machine works longer time than 
other machines. Weight setting can be automatic or mechanic 
according to demand.

KYM series conical dough rounding machines designed 
for high capacity facilities with fast and efficient working 
system. It makes the dough pieces, smooth and perfect 
dollop between rounding conical and spiral channels. It 
makes perfect rounding even with soft and sticky dough.

• Stainless steel flour splash system

• Easily adjustable rounding gutters

• Stainless steel body

• Wide usage range

• Minimum maintenance requirement.
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Teknik Özellikler / Technical Features Teknik Özellikler / Technical Features

MODEL KYM-2000 KYM-2001 KYM-2002 KYM-2003 KYM-2005

Yuvarlama Kapasitesi (adet)  / Rounding Capacity (piece) 1250-2000

Yuvarlama Ağırlığı / Rounding Weight (gr) 20-120 50-200 50-350 100-600 250-1000

Genişlik / Width (mm) 885

Derinlik / Length (mm) 885

Yükseklik / Height (mm) 1450

Hamur Giriş Yüksekliği / Dough Inlet Height (mm) 910

Hamur Çıkış Yüksekliği / Dough Outlet Height (mm) 940

Elektrik Gücü / Electric Power (kW) 1,1

Makine Ağırlığı / Machine Weight (kg) 200

MODEL KTM-2000
TEKLİ

KTM-2000
ÇİFTLİ

KTM-2001
TEKLİ

KTM-2002
TEKLİ

KTM-2002
ÇİFTLİ

Kesme Kapasitesi (adet/saat) / Cutting Capacity (piece/hour) 1250-2000 2500-5000 1250-2000 1250-2000 2500-5000

Kesme Ağırlığı / Cutting Weight (gr) 50-200 50-200 80-350 100-600 100-600

Hamur Haznesi Kapasitesi / Dough Capacity (kg) 80 100 100 100 120

Genişlik / Width (mm) 610 610 610 610 770

Derinlik / Length (mm) 1440 1440 1440 1440 1640

Yükseklik / Height (mm) 1520 1560 1520 1520 1580

Hamur Çıkış Yüksekliği / Dough Outlet Height (mm) 910 910 910 910 910

Elektrik Gücü / Electric Power (kW) 1,5 1,5 1,5 1,5 3

Makine Ağırlığı / Machine Weight (kg) 460 580 460 460 580

Daha fazla bilgi için
For more details
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