sinize Deger Katar...
Since 1962
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OZKOSEOGLU

ISI SANAYIii ve TICARET A.S.

1962 yilinda Endustriyel 1sitma cihazlar imalati ve taahhtdi yapmak Uzere
kurulan Ozkdseoglu A.S., Amerikan, isvicre ve Fransiz firmalarindan aldigi
cesitlilisanslar ile Endustri firinlar ve Endustri brilorlerinin Gretimine baglamistir.

Alman Werner und Pleiderer firmasindan aldidi lisanslar ile 1973 yilinda
c¢ok katl finnlar ve hamur hazirlama ve isleme makinelerinin 1977 yilinda
tam otomatik kontini ekmek tesislerinin, 1983 yilinda ddner araball ekmek
firnlarinin Gretimine baslayan Ozkdseodlu, llke ekmekgiligindeki degisimin
yonlendiricisi olmustur.

Ozkdseogdlu Endiistriyel tesisler konusunda sektdriin ©nde gelen firmalarindan
birisi olmasi yaninda Pigirme firnnlan ve hamur igsleme ekipmanlar ile de
tercih sebebidir. Borulu ekmek firnlari, Tas tabanli katl finnlar, Déner firnlar,
Modduler katl firnlar, Konveksiyonlu firinlar, Mini doner konveksiyonlu firnlar
ve hamur isleme ekipmanlar ile Pastane gruplari, Firinlar, Hoteller, Restoran
zincirleri, catering’ler, market zincirleri icin 70’i geckin firn ve ekipmaniyla
hizmet vermektedir

OZKOSEOGLU i¢ pazar ve ihracatta yilksek pazar payi ve marka bilinirliigine
sahiptir. 17.000 m? alanda yer alan istanbul’daki fabrikasinda Uretim yapan
OZKOSEOGLU yilksek tretim kapasitesine sahiptir.

Ozkéseodlu, JSC was established in 1962 to deal in manufacturing and
contract manufacturing of industrial heating equipments; and started
manufacturing industrial ovens and industrials burners under miscellaneous
licenses from American, Swedish, and French companies.

Under licenses from Werner und Pleiderer, a German company, Ozkéseog/u
started manufacturing multi-deck ovens and dough preparation and
processing equipments in 1973, full-automatic continuous bakery
installations in 1977, and rotary rack ovens in 1983; and pioneered the
change in domestic bakery business.

Besides being one the leading companies in the field of industrial installations,
Ozkéseodlu is also preferred for its baking ovens and dough processing
equipments. It provides services to Bakeries, Hotels, Chain Restaurants,
Catering Companies, Chain Markets with more than 70 different types of
ovens and equipments including steam pipe bakery ovens, multi-deck ovens
with stone base, rotary ovens, modular deck ovens, convection ovens, mini
rotary convection ovens, and dough processing equipments.

OZKOSEOGLU has a high market share and brand recognition in the
domestic and export markets. OZKOSEOGLU carries out its production
activities in its plant in Istanbul that spans 17.000 square meters and has
high production capacity.
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Deck Ovens
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Borulu Ekmek Firinlari

Daha fazla bilgi igin
For more details

BFO-90 BFO-135

Borulu Ekmek Firini 9 m? Borulu Ekmek Firin1 13,5 m?

Borulu Ekmek Firinlari; ekmek firinlart katagorisinden en dusiik yakit tiketimi ile en yiiksek 1si
verimi elde edilen firinlardir. BFO Tipi firinlarda siklotermik isitma sistemlerinden farkli olarak,
sirkilasyon fani bulunmamaktadir. Isi taginimi fan vasitasiyla hava kanallari tizerinde degil,
600 Bar Basincina dayanikli ve firinin her katinda hem tavan hemde tabanina yer alan ¢zel
imalat boru demetleri igerisinde dolasan su yardimi ile yapilir. Bu sayede i1sinin dogal dolagimi
saglanir ve kismen su ile doldurulmus olan borular, distan sicak yanma gazlarina maruz
kalarak pisirme odalarini isitacak olan buhar elde edilir. Bu 6zel tasarim ve buhar tretme
Uniteleri sayesinde pisirme dengesi ve 1si daglimi miikemeldir.

Ayrica BFO Tipi firinlarda 1sinma kabini 6zel ates tuglasi ile yapildigindan hem son derece
dayanikli, hemde kati, sivi ve gaz yakiti sonsuz yakabilmektedir. Isi izalasyonu 6zel isiya
dayanikli beton ve izocamla yapildigindan isi kayibi ve yakit sarfiyati gok distiktir. Kapasiteye
gore 10 m2, 13m?2,18 m?2 lik pisirme alanina sahip olan borulu firinlar, 304 paslanmaz
malzemeden imal edilmis olup, uzun dmiirlii ve dekoratiftir. istege bagl olarak ARENA Sirall
otomatik yiikleme sistemide ilave edilebilir.

BFO-180

Borulu Ekmek Firini 18 m?

BFO-220
Borulu Ekmek Firini 22,5 m?

Teknik Detaylar /
BFO-90 BFO-135 BFO-180

Teknik Ozellikler /

MODEL BF0-90 | BFO-135 | BFO-180 BFO-220
432 648 864

Kapasite (Ekmek / Saat) / Capacity (Bread/Hour) 1080
Pisirme Alani / Baking Area (m?) 9 13,5 18 22,5
Kat sayisi / Number of Decks 2 3 4 5
Kattaki pasa sayisi / Number of Loading Palettes per Deck 3 3 3 3
Pisirme kabini ebatlari (mm) / Baking Deck Dimensions (mm) 1860x2775x209 1860x2775x209 1860x2775x209 1860x2775x209
Genislik (A) / Width (mm) 2500 2500 2500 2500
Derinlik (B) / Length (mm) 3680 3680 3680 3680
Yiikseklik (C) / Height (mm) 1760 2030 2300

Kurulu Giic / Installed Power (kW) 1,4 1,4 1,4 14
Finn Giris Isil Gui¢ (kcal/saat) /Thermal Power (kcal/hour) 35.500 52.500 70.500 90.300
Brulor Kapasitesi (kw) / Burner Capacity (kW) 41 61 82 105
Brulor Baglanti Basinci /Burner Connection Pressure (mbar) 21-300 21-300 21-300 21-300

Yakit secenekleri / Enerjy Sources Dogalgaz , Mazot, Kati yakit  Natural gas, Diesel, Solid Fuel

Max. Galisma sicakligi / Max. Temperture (°C) 280
Makine agirhigi / Weight (kg) 11.500 13.000 15.300 17.500

* Kapasite 250 gr ekmek igin verilmistir. Mamullin gramajina ve pigirme siresine gore degiskenlik gosterebilir.

BF0-220

)
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MATADOR Cok Katli Ekmek Firinlari

MATADOR Multi Deck Bread Oven

Daha fazla bilgi igin
For more details

MV 50 MV 100 MV 180
MATADOR Cok Katl Ekmek Firini MATADOR Cok Katli Ekmek Firini MATADOR Gok Katli Ekmek Firini
MATADOR Multi Deck Bread Oven MATADOR Multi Deck Bread Oven MATADOR Multi Deck Bread Oven

Tam 45 yil 6nce ¢alismaya baslayan ve araliksiz olarak ekmek
tiretiminde kullaniimaya devam eden 0ZKOSEOGLU MATADOR
Firinlari, 6zel tasarlanmis duman gazi sirkilasyonkanallari sistemi
ve tas tabanlar sayesinde tim katlarda esit 1si dagilimini ve durgun
pisirme atmosferi ile kaliteli pisirmeyi sadlar. Pisirilen trtinler duman
gazi ile temas etmez.Buhar sistemi her kat igin ayri ayri tasarlanmig
ve Uretilmistir. Bu Uretecler bir birinden bagimsiz ayarla-nabilir.

Bu sayede her katta farkli triin pisirme imkani saglanmistir. 5 m2,
10 m? ve 18 m? lik boyut segenekleri ile kullanicilarin hizmetine
sunulmustur. Somun ekmekten, pastane Urlnlerinin pisirilmesine
kadar genis bir riin yelpazesinde kullanicilarin tercihidir.

‘MV - MATADOR multi deck ovens have been the leading product in

its category with an imcomparable success of durability. They have
been used non stop over 45 years, and, still continue to break their own
record day after day. MATADOR serves uniform heat distribution and
astill baking chamber, thanks to its specially designed gas circulation
channels and refractory baking stones. The heating gases and baked
articles never get in contact for healthy and hygenic baking conditions.
Steam system is controlled independently for every deck. Matador has
5, 10 and 18 m? total baking area options according to the capacity
demands. It is preferred for a wide product range from pastry to bakery
goods.

www.ozkoseoglu.com

Teknik Detaylar /Technical Details

MV 50

www.ozkoseoglu.com
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Teknik Ozellikler / Technical Features

MODEL

Kapasite (Ekmek / Saat) / Capacity (Bread/Hour)
Pigirme Alani / Baking Area (m?) 5 10 18 27
Kat sayisi / Number of Decks 5 4 4 6
Kattaki pasa sayisi / Number of Loading Palettes per Deck 2 2 & 3
Pigirme kabini ebatlari / Baking Deck Dimensions (mm) 1200x885x180-160 1200x2070x200-175  1800x2470x200-175  1800x2470x200-175
Genislik (A) / Width (mm) 1883 1880 2488 2488
Derinlik (B) / Length (mm) 1870 3215 3650 3650
Yiikseklik (C) / Height (mm) 2245 2160 2160 2700
Kurulu Giic / Installed Power (kW) 1,5 3 3 35
Firin Girig Isil Giig (kcal/saat) /Thermal Power (kcal/hour) 37.000 68.000 99.000 148.000
Brulor Kapasitesi / Burner Capacity (kW) 43 79 115 172
Brul6r Baglanti Basinci /Burner Connection Pressure (mbar) 21-300 21-300 21-300 21-300
Yakit secenekleri / Enerjy Sources Dogalgaz , Mazot, Kati yakit ~ Natural gas, Diesel, Solid Fuel
Max. Galisma sicakligi / Max. Temperture (°C) 280

2.250 3.650 5.270 6,650

Makine agirhgi / Weight (kg)

* Kapasite 250 gr ekmek igin verilmistir. Mamullin gramajina ve pisirme siiresine gore degiskenlik g&sterebilir.
* The capacity is based on 250 gr baked bread. It shall variable according to the grammage and baking time of the product
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ARENA Otomatik Yiikleme Sistemleri

Gok katli firinlar igin tasarlanmis ARENA otomatik ylikleme
sistemi; kisitli alanlarda minimum isgilik ile yiiksek kapasiteli ve
hijyenik sartlarda ekmek Uretimine imkan tanimaktadir.Sistem
1.000 ile 4.000 adet/ saat* kapasitesi ile orta ve blyuk dlcekli
ekmek Ureticilerinin ihtiyacini karsilamaktadir. Ayrica sonradan
sisteme kolaylikla entegre edilebilen ilave firinlar ile kapasite
artinminda esneklik sunmaktadir. 4, 5 ve 6 katl firin segenekleri

ile calisabilen sistemlerde, toplam 18 m2 ile 81 m2 arasinda
pisirme alani alternatifleri mevcuttur. Sistemde firinlarin tam
kapasitede galismasi ile zaman kaybi onlenirken maksimum verime
ulasiimaktadir. Ayrica makine grubu yiiksek kapasite ve uzun
galisma saatlerine uygunluk gosterecek sekilde dizayn edilmistir.
Sistem otomasyonu es zamanli olarak farkli galisma sicakliklari ve
pisirme slresi kombinasyonlarina imkan tanimakta, bdylece ayni
anda farkli Grdn tiplerinin kullanimina uygunluk géstermektedir.

12

Daha fazla bilgi igin
For more details

ARENA avantajlan :

Azalan iscilik maliyetleri ile beraber, isgilik hatalarini
minimize etme ve Uriin standardizasyonunu saglama
Tam verimle galisma sayesinde birim yakit
maliyetlerinin dusirilmesi

Tam otomasyonlu islem sayesinde higbir miidahale
gerektirmeyen ve istede gore programlanabilen
galisma sistemi

Tek bir ekrandan tiim firinlari ve sistemi senkronize
olarak kontrol edebilme, ayrica tim 6zelliklere
erisebilme imkani.

Kolay bakim ve temizlik

Guglu konstriiksiyon, elektriksel ve mekanik donanimi
ile minimum ariza

BFO serisi borulu firinlar ile diistk yakit tiiketimi, ideal
pisirme, tam performans

Dogal gaz, mazot, LNG veya kati yakit segenekleri

Teknik Detaylar / -
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Teknik Ozellikler /

Kullanildigi finnlar / Suitable for the Ovens

Kapasite (Ekmek / Saat) / Capacity (Bread/Hour)

Pigirme Alani / Baking Area (m?)

Kat sayisi / Number of Decks

Kattaki pasa sayisi / Number of Loading Palettes per Deck
Minimum Caligsma Alani dlgiileri AXBXCxD / Minimum Area Reqs. AxBxCxD (mm)
Pigirme kabini ebatlar / Baking Deck Dimensions (mm)
Geniglik / Width (mm)

Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Kurulu Giic / Installed Power (kW)

Finn Girig Isil Giig (kcal/saat) / Thermal Power (kcal/hour)
Brulor Kapasitesi / Burner Capacity (kW)

Brulor Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar)
Yakit segenekleri / Enerjy Sources

Max. Galigma sicakligi / Max. Temperture (°C)

S0ST

3680 ‘
MODEL ARENA -1 (SABIT) ARENA -2 (HAREKETLI)

BFO-180
720
18
4
2
3800x9000x2700
1860x2775x209
2500
3680
2300
12
70.500
82
21-300

Kapasiteler; resim tizerindeki ekmek dizilimi ve 18 dakika pisirme siiresi esas alinarak verilen ortalama
degerlerdir. Urlin agirligi, ekil ve boyutlar, sik aralikh dizilim yapilmasi, pisirme stiresi ve tretim sahasi
yerlesim planina gore kapasite degikenlik gdsterecektir. - Detayli bilgi igin OzkGseoglu yetkilileri ile

temasa geginiz.

BFO-220
900
22
5
2
3800x9000x3000
1860x2775x209
2500
3680
2630
12
90.300
105
21-300

MV-180
720
18
4
2
3800x9000x2700
1800x2470x200
2488
3650
2160
135
99.000
115
21-300

MV-270
1080
27
6
2
3800x9000x3000
1800x2470x200
2488
3650
2700
135
148.500
172
21-300

BFO-180
1440
36
4
2
6500x9000x2700
1860x2775x209
2500
3680
2300
128
141.000
164
21-300

BF0O-220
1800
44
5
2
6500x9000x3000
1860x2775x209
2500
3680
2630
135
180.600
210
21-300

Dogalgaz, Mazot, Kati yakit Natural gas, Diesel, Solid Fuel

280

)
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MV-180
1440
36
4
2
6500x9000x2700
1800x2470x200
2488
3650
2160
16,5
198.000
115
21-300

MV-270
2160
54
6
2
6500x9000x3000
1800x2470x200
2488
3650
2700
16,5
296.000
344
21-300
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Doner Arabali Fininlar

Rotary Oven
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Silver Serisi Doner Arabali Firinlar

o
Daha fazla bilgi igin
For more details

RT-101 RT-120 RT-130

Silver Serisi Doner Arabali Firin Silver Serisi Doner Arabali Firin Silver Serisi Doner Arabali Firin

Yeni nesil RT SILVER Serisi doner arabali ekmek firinlari buytik
Uretim kapasitesi gerektiren pastane, firin, restaurant, merkez imalat,
hotel vb. yerler igin ideal bir segimdir.RT SILVER serisi firinlar Gsttn
Isitma performansi ile kisa slrede pisirme sicakligina ulasirken, seri
ylUklemede dahi pisirme performansindan ddiin vermeyecek sekilde
tasarlanmistir.Yiiksek verimlilikte diislk maliyetlerle kaliteli Griinler
pisirmenize olanak verir. 0ZKOSEOGLU yeni nesil RT SILVER serisi
Doner Araball Ekmek Firinlart endirekt isitmali, cebri hava sirkilasyon
sistemiyle caligsan ve buhar sistemi ile donatiimis, unlu mamul igin
en iyi pisirme sartlarini saglayan kullanisl ve ekonomik firinlardir.

RT SILVER serisi firinlar Montajli yada Demonte halde sevk edilebilir.
Doner tablali veya askili sistem segenekleri mevcuttur.

16

Teknik Detaylar /
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Teknik Ozellikler /
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MODEL RT-101 RT-101E RT-120 RT-120E RT-130 RT-130E
288 288 672 672

Kapasite (Ekmek / Saat) / Capacity (Bread/Hour)

Pigirme Alani / Baking Area (m?) 7,2
Tava Boyutlari / Trays Dimension (mm) 600x800
Tava Sayisi (Adet) / Tray Number (pcs) 12-15
Tavalar Arasi Mesafe / Space Between Each Tray (mm) 112-88
Genigslik (A) / Width (mm) 1420
Derinlik (B) / Length (mm) 1900
Yiikseklik (C) / Height (mm) 2000
Max. Yiikseklik (D) / Max. Hight (mm) 2260
Kurulu Giic / Installed Power (kW) 1,5
Isil Giig (kcal/saat) / Thermal Power (kcal/hour) 45.600
Brulor Kapasitesi / Burner Capacity (kW) 53
Brulor Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar) 21-300

Yakit secenekleri / Enerjy Sources
Max. Calisma sicakligi / Max. Temperture (°C)
Makine agirhgi / Weight (kg) 1135

384 384
72 8,64 8,64
600x800 600x800 600x800
12-15 14-18 14-18
112-88 115-88 115-88
1420 1420 1420
1900 1900 1900
2000 2300 2300
2260 2560 2560
56,5 2,5 65
- 65.000 -
- 76 -
- 21-300 -

Dogalgaz, Dizel, Elektrik  Naturel Gas, Diesel, Electric
280

1200 1300 1365

Uretim Kapasitesi 250 gr. Ekmek agirligi ve 18 dakika pisirme siiresi dikkate alinarak verilmistir.

Ozkoseogdlu A.S. teknik 6zelliklerde haber vermeksizin degisiklik yapma hakkina sahiptir.

Ozkdseodlu A.S. technical specifications are subject to change without notice.

14,04

750x1040

14-18
115-88
1610
2155
2300
2560
25
72.000
84
21-300

1500

14,04
750x1040
14-18
115-88
1610
2155
2300
2560
85

1600
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Gold Serisi Doner Arabali Firinlar

Daha fazla bilgi igin
For more details

RT-125 RT-135

Gold serisi Doner Arabali Firin Gold serisi Doner Arabali Firin

GOLD serisi TUBITAK onayli Déner Arabali Firinlar

Ozkdseodlu sektdrdeki yarim asirlik deneyimi ile Tiirkiye'nin en ekonomik ve TUBITAK onayli
essiz verimlilige sahip Doner firnini Uretmistir. En iyi kalite ve lezzette Urlin pigirme sonuglari
almaniz igin son teknoloji ile donatiimistir. Yiiksek performansli cehennemlik sayesinde
miikemmel pisirme performansi yaninda %30 DAHA AZ ENERJI tiiketimine sahiptir.

"Ozel tasarlanan Ozkdseodlu OZKOMIX bruldri ile)

Isi geri kazanim sistemi sayesinde yliksek miktarlarda ve kisa stirede buhar verebilme
ozelligine sahiptir. Glgll buhar sistemi sayesinde hizli ve glgld buhar almanizi saglar. Yiiksek
verimlilikte diistik maliyetlerle kaliteli Grlinler pigirmenize olanak verir. GOLD serisi firinlar
Ustlin 1sitma performansi ile kisa sirede pigirme sicakligina ulagirken, seri yiiklemede dahi
pisirme performansindan 6diin vermeyecek sekilde tasarlanmistir. Arkada ve yanda Brilor
secenekleriyle her tirll galisma ortamina gore yerlestirilebilir. Yeni nesil GOLD Serisi déner
arabali ekmek firinlari biylk Uretim kapasitesi gerektiren pastane,firin, restaurant, merkez
imalat, hotel vb. yerler igin ideal bir se¢imdir.

Ozel kapi izolasyonu sayesinde buhar kacagdina olanak vermemektedir. GOLD serisi Déner Arabali

Ekmek Firinlari endirekt 1sitmali, cebri hava sirkiilasyon sistemiyle galisan ve buhar sistemiile
donatilmig, unlu mamul igin en iyi pisirme sartlarini saglayan kullanigli ve ekonomik firinlardir.

18

Unique design OZKOMIX burner by Ozkéseodlu WR&D Department

Teknik Detaylar /T

Teknik Ozellikler /

MODEL RT-125 AYH RT-125 YYH RT-135 AYH
432 432

Kapasite (ekmek/saat) / Capacity (bread/hour)
Pigirme Alani / Baking Area (m?)

Tava Boyutlan / Trays Dimension (mm)

Tava Sayisi (adet) / Tray Number (pcs)

Tavalar Arasi Mesafe / Space Between Each Tray (mm)
Geniglik (A) / Width (mm)

Derinlik (B) / Length (mm)

Derinlik (C) / Length (mm)

Yiikseklik (D) / Height (mm)

Max. Yiikseklik (E) / Max. Hight (mm)

Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Isil Giig (kcal/saat) / Thermal Power (kcal/hour)
Brulor Kapasitesi / Burner Capacity (kW)

Brulor Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar)
Enerji kaynaklari / Enerjy Sources

Max. Galisma sicakligi / Max. Temperture (°C)

Makine agirhgi / Weight (kg)

(R o)

)
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RT-125
Arkadan Yanma Hiicreli

8,64
600x800
14-18
115-88
1405
1895
2180
2500
2590
2
57.000
66
21-300

280
1480

Uretim Kapasitesi 250 gr. Ekmek agirligi ve 18 dakika pisirme siiresi dikkate alinarak verilmistir.

Ozkoseoglu A.S. teknik dzelliklerde haber vermeksizin degisiklik yapma hakkina sahiptir.

RT-135

Yandan Yanma Hiicreli

756
8,64 14,04
600x800 800x1000

14-18 14-18
115-88 115-88
1910 1650
1400 2250
1680 1980
2500 2500
2590 2575

2 25
57.000 74.000

66 85
21-300 21-300

Dogalgaz, Dizel / Natural Gas, Diesel
280 280
1480 1970

Ozkaseodlu A.S. technical specifications are subject to change without notice.

RT-135 YYH
756
14,04
800x1000
14-18
115-88
2175
1695
2530
2500
2575
2,5
74.000
85
21-300

280
1970
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Titan Serisi Doner Arabali Firinlar

Daha fazla bilgi igin
For more details

RT-100 RT-134 RT-150

Titan serisi Doner Arabali Firin Titan serisi Doner Arabali Firin Titan serisi Doner Arabali Firin

Modellerine gore {st ve yan kisimlarina yerlestiriimis olan isitma
sistemi ve sirkilasyon fani sayesinde, firin i¢i kisa siirede pisirme
sicakligina ulasarak, seri yliklemelerde pisirme performansindan
odin vermeyecek sekilde tasarlanmistir. Diger doner tip ekmek
firnlarinin aksine, 0ZKOSEOGLU RT Serisi Firinlarda arabalar

alttan tahrik edilen bir doner tabla tzerine monte edilmis, 6n yay
gerilimli bir kiire vasitasiyla merkezlenmistir, kilitlenmislerdir. Bu
sayede arabanin sorunsuz dontst saglandigi gibi, alttan tahrik
sistemi sayesinde yan duvar ve tavana binen yUk azaltilarak, daha
az bakim gerektiren ve daha uzun 6murld bir galisma sistemi
olusturulmustur. Paslanmaz gelik govde, pisirme ve yanma hicresi
ile birlikte, arabanin firina yiiklenmesini saglayan ve yiikleme sonrasi
kap! kapandiginda otomatik olarak ylkselip sizdirmazlik saglayan
kapi alti platformu / rampasi sayesinde de olusabilecek isi ve buhar
kaybi 6nlenmistir. Yandan isiticil modellerde yapisi ile yerinde
montaj olanagl mevcuttur.

20

Teknik Detaylar /

Teknik Ozellikler /

MODEL

Kapasite (Ekmek / Saat) / Capacity (Bread/Hour)
Pisirme Alani / Baking Area (m?)

Tava Boyutlari / Trays Dimension (mm)

Tava Sayisi (Adet) / Tray Number (pcs)

Tavalar Arasi Mesafe / Space Between Each Tray (mm)
Geniglik (A) / Width (mm)

Derinlik (B) / Length (mm)

Yiikseklik (C) / Height (mm)

Kurulu Giic / Installed Power (kW)

Isil Gii¢ (kcal/saat) / Thermal Power (kcal/hour)
Brulor Kapasitesi / Burner Capacity (kW)

Brulor Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar)
Yakit segenekleri / Enerjy Sources

Max. Galisma sicakligi / Max. Temperture (°C)

Makine agirhigi / Weight (kg)

Uretim Kapasitesi 250 gr. Ekmek agirligi ve 18 dakika pisirme siiresi dikkate alinarak verilmistir.

Ozkoseogdlu A.S. teknik dzelliklerde haber vermeksizin degisiklik yapma hakkina sahiptir.

6,3

600x800

11-14
114-94
1600
1600
2210
2
61000
71
21-300

1450

RT-100 RT-100E RT-134 RT-134E
288 288

672 672
6,3 13,2 13,2
600x800 750x1040 750x1040
11-14 11-17 11-17
114-94 114-94 114-94
1600 2340 2340
1600 1640 1640
2210 2472 2472
56 3,5 85
= 81700 =
- 95 -
= 21-300 =

Dogalgaz, Dizel, Elektrik Naturel Gas, Diesel, Electric
280
1450 2400 2400

Ozkaseodlu A.S. technical specifications are subject to change without notice.

)
¥ 6zxsEOGLU

672
13,2
750x1040
11-17
114-94
1870
1800
2600
3
74000
86
21-300

2250

21
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Modiiler Kathi Fininlar

Moduler Deck Ovens
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Modiiler Kath Firinlar (Elektrikli)

Teknik Detaylar /

Daha fazla bilgi igin
For more details

MFE-50 ° o o
i 1]

MFE-200 | P
= L2 o1
H !i 5
MFD-50 [ -
MFD-100

MFD-120 Il 3 N
MFD-200

MFE - 50 MFE - 100/ MFE - 120 MFE - 200
Modiiler Katll Firin Modiiler Katll Firin Modiiler Katll Firin

Ozkdseoglu Modiiler Finnlar; kiigiik isletmeler, pastaneler, oteller, restoranlar igin gelistirilmis o
cok amagl riinlerdir. ihtiyaciniza gére modiil tipi ve sayisini belirleyerek kapasitenizi Teknik Ozellikler /

tas taban lezzetini sunarken, bagimsiz galisabilen pisirme modiilleri sayesinde es zamanli

olarak farkli Grin tipleri igin kullanima uygundur. Her modiilde bulunan ¢ift Isitici sistemi Pigirme Alani / Baking Area (m?) 0,48 - 1 1,44 24 -
sayesinde pisirme goztndeki alt ve st sicakliklar da ayri ayri kontrol edilebilmektedir

Pigirme Tasi ebati / Baking stone Dimension (mm) 600x800 - 1200x800 = 1200x1200 = 1200x2000 -
Geniglik (A) / Width (mm) 995 995 1500 1500 1500 1500 1500 1500
Derinlik (B) / Length (mm) 950 950 1205 1385 1205 1385 2400 2400
Yiikseklik (C-C1) / Height (mm) 470 585 470 585 470 585 470 585
Kurulu Giic / Installed Power (kW) 5 1,2 8 1,2 10,5 12 16 1,2
Enerji Kaynaklari / Enerjy Sources Elektrik / Electric

Max. Sicaklik / Max. Baking Temperature °C 280 40 280 40 280 40 280 40
Makine agirhigi / Machine Weight (kg) 160 60 260 90 300 100 500 150

24 25
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MFG
Modiiler Katll Firin

26

Daha fazla bilgi igin
For more details

Ozkdseoglu Moddiler Firinlar; kiigiik isletmeler, pastaneler, oteller, restoranlar igin gelistirilmis cok amagli
uriinlerdir. ihtiyaciniza gére modiil tipi ve sayisini belirleyerek kapasitenizi olusturabileceginiz, ve gerektigi
an arttirabileceginiz tzere tasarlanmistir. Pastane Urtinlerinde tas taban lezzetini sunarken, bagimsiz
calisabilen pisirme moddilleri sayesinde es zamanli olarak farkli Grlin tipleri igin kullanima uygundur. Her
modilde bulunan gift 1sitici sistemi sayesinde pisirme goziindeki alt ve Ust sicakliklar da ayri ayri kontrol
edilebilmektedir

Teknik Detaylar /

MF G- [

B

14
R

—

MFG-2 | aa

|EEBBBERE

MFG-1 [ aa

C1
—

C

MFD H H

Teknik Ozellikler /

Pigirme Alani / Baking Area (m?)

Pisirme Tasi ebati / Baking stone Dimension (mm)
Geniglik (A) / Width (mm)

Derinlik (B) / Length (mm)

Yiikseklik (C) / Length (mm)

Finn giris Isil gii¢ / Input Thermal power (kW)
Kurulu Giiic / Installed Power (kW)

Ortalama Isi ihtiyaci / Average Heat Requirement
Enerji Kaynaklan / Enerjy Sources

Max. Sicaklik / Max. Baking Temperature °C
Makine agirhgi1 / Machine Weight (kg)

13
1340x975
1800
1300
495
12
2,2
10.320

Dogalgaz / Naturel Gas
320

350

1340x975
1800
1300
990
24
44
20.640

Dogalgaz / Naturel Gas
320

700

1340x975
1800
1300
1485
36
6,6
30.960

Dogalgaz / Naturel Gas
320

1050

)
¥ 6zxsEOGLU

T S N 7 ST S
2,6 39 -

1800
1385
585

1.2

Elektrik / Electric
40

120

27
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Konveksiyonlu Firinlar

Convection Ovens
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Doner Konveksiyonlu Firinlar

Daha fazla bilgi igin
For more details

Doner Konveksiyonlu firinlarin en dnemli 6zelligi esit 1s
dagilimi sayesinde istenilen kalitede Urtinler elde etmenize
olanak saglamasidir. Yiiksek buhar glict sayesinde Urtinlerin
istenilen seviyede buhar ile temasini saglamaktadir. Genis
Urlin gesidi pisirebilmesi ve dekoratif olmasi sebebi ile
pastane, restaurant, otel, cafe firin konseptlerinde tercih
sebebidir. Tamami paslanmaz celikten imal edilmistir.

Firn alt kisminda bulunan mayalama odasi ile Urilinlerinizi
kaliteli fermente etmenizi saglar. Gazli ve elektrikli modelleri
mevcuttur.

One Gikan Ozellikler:

+ Tamami paslanmaz cgelik.

+ Pisirme esnasinda gozle kontrold saglayan genis pencereli
paslanmaz gelik kapi ve aydinlatma lambasi.

+ AISI304 paslanmaz gelik sirkiilasyon fani sayesinde *
uzun omur ve homojen isi dagilimi.

+ Kasetli buhar sistemi.
+ Nem ve rutubet kontrolli mayalama odasi.

+ Opsiyonel olarak sunulan hafizali ve programlanabilir pano
segenekleri

+ Dijital Pano (opsiyonel)
Standart pano harici opsiyonel olarak sunulan elektronik
pano kontrolii ek olarak agagidaki 6zellikleri kapsamaktadir:

+ 90 adet program hafizasi ve 4 fazli kademeli pisirme
regeteleri olusturabilme.

+ Buhar verme siresini otomatik olarak belirleyebilme.
« llave PC yazilimi ile bilgisayar kontrollii tirtin takibi imkant.
30

PFS-10ED/GD

Doner Konveksiyonlu Firin

PFS - 6 ED / GD + MFE

Doner Konveksiyonlu Firin

Teknik Detaylar /T

e B aml

| e
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L]
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\—

\ A Bl

Teknik Ozellikler /

[i— ]
®
~5

™M)
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ﬂ ]
& )
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Pigirme Alani / Baking Area (m?)

Tava Adedi / Tray Number (pcs)

Tava Boyutlan / Trays Dimension (mm)

Pisirme Tagi ebati / Baking stone Dimension (mm)

Geniglik (A) / Width (mm)

Derinlik (B1) / Length (mm)

Davlumbaz dahil derinlik (B2) / Depth including hood (mm)
Yiikseklik (C-C1-C2-C3) / Height (mm)

Kurulu Giic / Installed Power (kW)

Ortalama Isi ihtiyaci / Average Heat Requirement (kcal/h)
Finin Girig Isil Giig / Thermal Power (kW)

Brul6r Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar)
Enerji Kaynaklan / Enerjy Sources

Max. Sicaklik / Max. Baking Temperature °C

Makine agirhigi / Machine Weight (kg)

2,4 24

10 10
400 x 600 400 x 600
995 995
950 950
1140 1140
1230 1230
23,6 1.1
= 23.000

- 27
= 21-300

Elektrik / Electric Dogalgaz / Naturel Gas
280 280

310 330

Bl

)
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1,44
6
400 x 600
995
950
1140
900
14

Elektrik / Electric
280

250

1,44
6
400 x 600
995
950
1140
900
1,1
14.600
17
21-300
Dogalgaz / Naturel Gas
280
270

18
400 x 600
995
950

900
1,1

Elektrik / Electric
40

90

0,48 -
2 10
400 x 600 400 x 600

600x800 -
995 995
950 950
200 715
5 1,2

Elektrik / Electric  Elektrik / Electric

280
160

40
60

31
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Doner Konveksiyonlu Firinlar

Daha fazla bilgi igin
For more details

Doner Konveksiyonlu firinlarin en énemli 6zelligi esit 1si
dagilimi sayesinde istenilen kalitede Urtinler elde etmenize
olanak saglamasidir. Yiiksek buhar giict sayesinde Urlnlerin
istenilen seviyede buhar ile temasini saglamaktadir. Genis
Urln gesidi pigirebilmesi ve dekoratif olmasi sebebi ile
pastane, restaurant, otel, cafe firin konseptlerinde tercih
sebebidir. Tamami paslanmaz gelikten imal edilmistir. Gazli ve
elektrikli modelleri mevcuttur.

One Cikan Ozellikler:

+ Tamami paslanmaz gelik.

+ Pisirme esnasinda gozle kontroll saglayan genis pencereli

paslanmaz celik kapi ve aydinlatma lambasi. PFS - 15 ED_ / GD
- . Doner Konveksiyonlu Firin
+ AISI304 paslanmaz gelik sirkiilasyon fani sayesinde *

uzun dmur ve homojen isi dagilimi.
+ Kasetli buhar sistemi.

+ Opsiyonel olarak sunulan hafizali ve programlanabilir pano
secenekleri

+ Dijital Pano (opsiyonel)
Standart pano harici opsiyonel olarak sunulan elektronik
pano kontrolii ek olarak agagidaki 6zellikleri kapsamaktadir:

+ 90 adet program hafizasi ve 4 fazli kademeli pisirme
regeteleri olusturabilme.

+ Buhar verme siresini otomatik olarak belirleyebilme.

+ llave PC yazilimi ile bilgisayar kontrollii triin takibi imkani.

32

Teknik Detaylar /

B2

Teknik Ozellikler /

Pigirme Alani / Baking Area (m?)

Tava Adedi / Number Of Trays

Tava Boyutlan / Tray Dimension (mm)

Genislik (A) / Width (mm)

Derinlik (B1) / Length (mm)

Davlumbaz dahil derinlik (B2) / Depth including hood (mm)
Yiikseklik (C) / Height (mm)

Kurulu Giic / Installed Power (kW)

Finn Girig Isil Gii¢ / Thermal Power (kW)

Ortalama Isi ihtiyaci /Average Heat Requirement (kcal/h)
Brulor Baglanti Basinci / Burner Connection Pressure (mbar)
Enerji Kaynaklari / Enerjy Sources

Max. Sicaklik / Max. Baking Temperature (°C)

Makine agirhgi (kg) / Machine Weight (kg)

3,6
15
400x600
1200
1200
1450
2000
37

Elektrik / Electric
280
650

36
15
400x600
1200
1200
1450
2000
42
20.000
21-300
Dogalgaz / Naturel Gas
280
700

)
¥ 6zxsEOGLU
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Pastry Ovens
Daha fazla bilgi igin
For more details
PFS - 4 PFS-6
Set Ustii Konveksiyonlu Firinlar Set Ustii Konveksiyonlu Firinlar
Pastry Ovens Pastry Ovens

PFS - 10
Set Ustii Konveksiyonlu Firinlar
Pastry Ovens

PFS 4-6-10 serisi finnlar 6zellikle kiigtk olgekli isletmelerde borek, kurabiye, ekmek,
pogaca vb. trlinleri pisirmek icin ideal bir segimdir. iceresinde bulunan fanlar sayesinde
sicak hava dolasimi saglanir ve esit isi dagilimi ile dengeli pisirme imkani sunar. Unlu
mamul UrUnlerinde lezzetin sirri; kaliteli hammadde ve iyi ustalik becerilerinin yaninda;
verimi ve pisirme Ozellikleri ile sizi yolda birakmayacak bir firin tercih etmekte saklidir.
Pastane, otel, restoran gibi kiiglik kapasiteli isletmeler igin ideal olan ayrica firinin altina
yerlestirilen sicaklik ve buhar kontrollti PFD Mayalama Odast ile Grdinleriniz igin optimum
fermantasyon kosullari saglanir.

* PFS 4-6-10 serisi firnlar giigld bir buhar sistemine sahiptir.

+ Kapi camlari 1slya dayanikli ¢ift cam sistemidir.

* Kolay acilip temizlenebilir yapida olup hijyen standartlarina uygundur.

« Aydinlatma lambasi yiksek isiya dayaniklidir. Pisirmeyi kolayca gézlemlemenizi saglar.
+ Tamami 304 kalite paslanmaz gelikten Uretilmistir.

+ Kontrol panosu dijital sistemdir.

* Pisirme sicakligi ve zaman kontrol paneli Gzerinden ayarlanabilir.

+ 99 program hafizali kontrol paneli ile hizli ve kolay kullanim imkani sunar.

* PFS 4-6-10 serisi firinlar elektrikli olarak Uretilmektedir.

34

PFS 4-6-10 series is an ideal choice to bake products like, patty, cookie, bread, pastry especially
in small shopsThe air fans provide a hot air circulation and balanced baking. The secret taste
of pastry products have relation not only with having a good masterchief, but also with an
'oven’which have good baking characteristics. PFS series are ideal solution for bakeries,
patisseries, hotels, restaurant and caterings. Additionally there is a PFD proofing unit exter-
nally under the oven which has 18 trays capacity.

* PFS 4-6-10 series ovens has a strong steam system.

* Door glasses are refractory double glass system.

* Conforming to hygiene standards and easy to open and clean.

* Lighting lamp is refractory. It provides an easy observing during baking

« Entire oven made from 304 grade stainless steel.

* Control panel is digital system.

* Baking temperature and time can be adjusted on control panel

* Fast and easy usage with 99 program memories control panel.

« Also able to make fermentation with proofing room which can be placed bottom of oven.
* PFS 4-6-10 series ovens works by electric.

www.ozkoseoglu.com

Teknik Detaylar /Technical Details
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Teknik Ozellikler / Technical Features

Pigirme Alani / Baking Area (m?)
Tava Boyutlari / Tray Dimension (mm)

Tava Adedi / Number Of Trays

Tavalar Arasi Mesafe / Space Between Each Tray (mm)
Genigslik (A) / Width (mm)

Derinlik (B) / Length (mm)

Yiikseklik (C) / Height (mm)

Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Enerji Kaynaklari / Enerjy Sources

Max. Sicaklik / Max. Baking Temperature (°C)

Makine agirligi / Machine Weight (kg)

www.ozkoseoglu.com

0,96
400x600

4
80
980
750
530
6,5

260
80

1,44
400x600

6
80
980
750
670
10,5

260
102

Elektrik / Electric

)
¥ bzkOsEOGLU

s-10 PFD
2,4 -
400x600 400x600
10 18
80 62,5
980 985
750 840
1010 870
15,7 1,2
260 260
134 76

35
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Hizli Pisirme Firinlari

Daha fazla bilgi igin
For more details

0ZK360 hizli pisirme firinlari akilll mend sistemi sayesinde konveksiyon hava
sirkiilasyonu, yiksek hizli sikistiriimis sicak hava ,lste yerlestirilmis gift mikrodalga
sistemi ve ¢ift Isitici sistemiyle beraber katalitik konvertor kullanarak geleneksel
metodlardan (0ZK3608S)15x defa ve (0ZK360E) 6 x defa daha hizl bir sekilde Griinlerin
kalitesinde herhangi bir degisiklik olmayacak sekilde galigmaktadir.

0ZK360 Hizli Pigirme Firinlarinin iki modeli agagidaki sekildedir:

0ZK360S (Standart) : 2 Adet Mag, 2 Adet Isitici, 15x,Geleneksel metodlara gére 15 defa
daha hizli pisirme.

OZK360E (Ekonomik) : 1 Adet Mag, 1 Adet Isitici, 6x, Geleneksel metodlara gére 6 defa
daha hizli pigirme.

Bu firinlar ile baget ekmekler, Kuruvasanlar,Pizzalar ,Sandvigler ve tostlar igin
mukemmel pisirme elde edebilirsiniz. Ayrica 0ZK 360 serisi mikrodalga firinlar ile hizli
pisirme yaparak ta enerji tasarrufu saglayabilirsiniz.0ZK 360 Serisi Oteller,Kafeler,
Restoranlar, Biifeler, Pastaneler, Hizli servis restoranlari igin ideal bir segimdir.

15x
6x

36

Hiz, Kalite, Sicak ve Taze Uriinler

OZK-360S /0ZK-360E

Hizli Pisirme Firinlan

Sabit ve déner tabla segenekleri

Teknik Detaylar /

Teknik Ozellikler /

)
¥ 6zxsEOGLU

Ebatlar GxDxY / Dimension LxWxH (mm)

Pisirme odasi dl¢iileri / Cooking Chamber Dimensions (mm)

Doner tabladan yukariya olan mesafe / The Distance from rack/turntable to top (mm)
Net agirlik / Net Weight (kg)

Kontrol modu / Control Mode

Pisirme hizi / Cooking Speed

Max. Elektrik giicli / Input Power (kw)

Bekleme modunda giig tiiketimi / The Power consumption in standby mode (kw)
Pisirme modunda giig tiiketimi / The Average power consumption in cooking mode (kw)
Sicaklik ayan / Temperature Setting

Zaman ayari / Time Setting

Mikrodalga Ayan / Microwave Setting

Konveksiyon Ayari / Convection Setting

460x710x599 460x710x599
306x306x195 306x306x195
147 147
78 66

15x Hizli / 15x speed

6,5 3,6
0,5-0,6 kw/saat (hour) 0,4-0,5 kw/saat (hour)
2,0-2,5 kw/saat (hour) 1,5-2,0 kw/saat (hour)

0°C-280°C araliginda 2°C adimlarla / 0°C-280°C temperature in 2°C steps
00:00-99:00 da 10s adimalarla / 00:00-99:00 in 10s steps
0-100% de 10% Adimlarla / 0-100% in 10% Steps

Degisken yiiksek hizli konveksiyon fani %10 100 arasinda %1 lik araliklara kontrol edilebilir
Variable high speed convection fan, contrallable between 10-100% in %1

37
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Hamur Hazirhk Grubu ve
Yardimci Ekipanlar

Dough Processing Equipment And
Auxilary Equipments
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Otomatik Spiral Yogurma Mikseri

SYM - 80
Otomatik Spiral Yogurma Mikseri

SYM - 130

SYM serisi spiral yogurma makineleri yogurma zamanini kisaltir
daha homojen bir hamur elde etmenizi saglar. Ekmeginizin kalitesi,
pisirmenin yani sira hamurun hazirlanmasi ve muhteviyatina
dogrudan baghdir. Gift devirli olarak galisabilen spiral yogurma
makinesinde; birinci devirde su, un ve diger katki maddeleri

homojen olarak karistirilir. ikinci devirde ise makine esas yogurma
fonksiyonunu yerine getirir. Kayis kasnak sistemi sayesinde sessiz
ve sorunsuz galismaktadir. Spiral mikserler hareketli tekerlek sistemi
sayesinde rahatca tasinabilir ve sabitleme ayaklari sayesinde de yere
sabitlenebilirler.

40

Otomatik Spiral Yogurma Mikseri

Daha fazla bilgi icin
For more details

SYM - 160

Teknik Ozellikler /

Otomatik Spiral Yogurma Mikseri

Teknik Detaylar /

MODEL SYM-40 SYM-60 SYM-80

Hamur Kapasitesi / Dough Capacity (kg)
Un Kapasitesi / Flour Capacity (kg)
Kazan Olgiileri / Bowl Dimensions (@xh)
Genislik / Width (mm)

Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Makine Agirhigi / Machine Weight (kg)

40
25
500x340
520
1020
1150
15/25
250

40
600x360
620
1050
1250
22/34
360

50
700x370
730
1150
1330
35/55
480

SYM-130 SYM-160 SYM-250

130 160
80 100 150
800x430 900x430 1000x470

830 925 1025
1230 1470 1470
1350 1550 1620
35/55 55/715 85/115
525 680 900

Mobil Kazanh Spiral Yogurma Mikseri

Daha fazla bilgi igin
For more details

Teknik Detaylar /

SYM serisi spiral yogurma makinesi, endUstriyel Uretimde hamuru en iyi 6zellikleriyle
isleyecek sekilde tasarlanmistir. Geleneksel spiral yogurma makinelerinden farkli olarak,
Ozkdseoglu spiral yogurma makinelerinde tekne ve spiral tek motorla tahrik edilmektedir.
Bu sayede hamurun daha homojen sekilde yodurulmasi saglanirken, tek motorlu sistem
ayni zamanda enerji tasarrufuna da katkida bulunmaktadir. Paslanmaz gelikten kazan,
spiral ve bigcak takim halinde ithal edilmektedir. En 6nemli 6zelligi hareketli kazan sistemi ile
yedek kazan kullanilabilmesidir. Hareketli kazan Otomatik Kaldir Devir Makinesi ile uyumlu
galismaktadir.

One Gikan Ozellikler:

* Geleneksel yogurma makinelerine oranla gok daha kisa yogurma siresi
* Manuel veya tam otomatik galistirma segenegi

* Ayarlanabilir yogurma suresi

* Ani durdurma butonu

« Etkin yogurma igin spirale ek olarak bigak sistemi

* Kayis kasnak mekanizmasi ile sessiz galisma

* Paslanmaz gelik tekne

» Dijital kontrol panosu

(?& OZKOSEOGLU

Teknik Ozellikler /

MODEL SYM-240

Hamur Kapasitesi / Dough Capacity (kg) 240
Un Kapasitesi / Flour Capacity (kg) 150
Kazan Olgiileri / Bow! Dimensions (0xh) 1000x480
Genislik / Width (mm) 1145
Derinlik / Length (mm) 1931
Yiikseklik / Height (mm) 1504
Elektrik Giicii / Electric Power (kW) 12,1
Makine Agirhgi / Machine Weight (kg) 1100

M
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Kesme - Tartma Makinesi

Dough Dividing & Weighing Machine

Hamur isleme teknolojisinin en yeni sistemi olan kesme
tartma makinesi hamuru sikistirmadan ve yipratmadan
istenilen gramajda kesmektedir. Hamurun temas ettigi

tdm ylzeyler paslanmaz gelikten imal edilmistir. Hamuru
kendi agirligiyla piston silindir hareketiyle olusturulan

vakum sayesinde keser. Yaglama sistemi otomatik olarak
galismaktadir. Boylece Makinenin daha uzun émdrli olmasi
saglanir. Tum ytzeyler gida uyumlu yag ile yaglanir. Gramaj
ayarl istege bagl olarak otomatik veya mekanik imal edilebilir.

Cutting and weighing machine cuts the dough in the requested
weight without constrict. All surfaces are stainless steel which
are touching to dough. It cuts the dough thanks to vacuum which
is constituted by piston cylinder movement. Lubrication system
is works automatically. Thus, machine works longer time than
other machines. Weight setting can be automatic or mechanic
according to demand.

42

Daha fazla bilgi iin
For more details

Teknik Ozellikler / Technical Features

KTM-2000 | KTM-2000
IIIIIIIIIIIIIIIIIIMHHH!IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII!!!IIIIII!!I!III

Kesme Kapasitesi (adet/saat) / Cutting Capacity (piece/hour)

Kesme Agirlhigi / Cutting Weight (gr)

Hamur Haznesi Kapasitesi / Dough Capacity (kg)
Genislik / Width (mm)

Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Hamur Cikis Yiiksekligi / Dough Outlet Height (mm)
Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Makine Agirligi / Machine Weight (kg)

Teknik Detaylar / Technical Details

1250-2000
50-200
80
610
1440
1520
910
15
460

2500-5000
50-200

100
610
1440
1560
910
15
580

KTM-2001  KTM-2002 | KTM-2002
TEKLI TEKLI GIFTLI

1250-2000  1250-2000  2500-5000

80-350 100-600 100-600
100 100 120
610 610 770
1440 1440 1640
1520 1520 1580
910 910 910
15 15 3
460 460 580

www.ozkoseoglu.com

Konik Yuvarlama Makinesi

Conical Dough Rounding Machine

KYM serisi Konik Yuvarlama Makineleri, hizli ve ytiksek
verimli galisma sistemi ile yiiksek kapasiteli tesisler igin
tasarlanmistir. Doner konisi ve spiral kanallari arasinda
hamur pargalarini son derece diizgiin yizeyli, kusursuz
topaklar haline getirir. Yumusak ve yapigkan hamurda
dahi mikemmel yuvarlama saglar.

+ Paslanmaz gelik un serpme tertibati.

+ Kolay ayarlanabilir yuvarlama oluklari.
+ Paslanmaz gelik govde.

+ Genis kullanim araligi.

+ Minimum bakim gereksinimi.

www.ozkoseoglu.com

Daha fazla bilgi igin
For more details

Teknik Ozellikler / Technical Features

MODEL KYM-2000 | KYM-2001 KYM-2002 | KYM-2003 | KYM-2005

Yuvarlama Kapasitesi (adet) / Rounding Capacity (piece)

Yuvarlama Agirligi / Rounding Weight (gr)

Geniglik / Width (mm)

Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Hamur Giris Yiiksekligi / Dough Inlet Height (mm)
Hamur Gikis Yiiksekligi / Dough Outlet Height (mm)
Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Makine Agirhgi / Machine Weight (kg)

KYM series conical dough rounding machines designed
for high capacity facilities with fast and efficient working
system. It makes the dough pieces, smooth and perfect

dollop between rounding conical and spiral channels.

makes perfect rounding even with soft and sticky dough.

« Stainless steel flour splash system
* Easily adjustable rounding gutters

« Stainless steel body

* Wide usage range

* Minimum maintenance /’@(J(//‘/P/??Gﬂf

It

(?J O0zKOSEOGLU

1250-2000
20-120 50-200 50-350 100-600

885
885
1450
910
940
1.1

200

Teknik Detaylar / Technical Details

250-1000
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Ara Dinlendirme Makinesi

Ekmek hamuruna sekillendirme oncesi ideal gozenek yapisi

kazandirmak ve lezzet gelisimini saglamak gorevini tstlenen

ara dinlendirme makinesi, seri Uretimde yer ve zaman tasarrufu

saglamaktadir. Zincirlere asilmig hamur aski sepetleri ve polietilen

taslyici torbalarda hijyenik olarak hamur gelisimini saglar. ADM serisi

hamur dinlendirme makinalari orta ve buyidk 6lgekli isletmeler igin

gelistirilmistir.

Baslica Ozellikleri:

« Izlenebilirlik saglayan saydam pleksiglas pencereler.

+ Kolay agilabilir yan kaplama panelleri ile kolay midahale ve
temizlenebilirlik.

+ Tudm kuvvet ve kumanda cihazlarinin Gstiinde toplandigi kontrol
panosu.

- [stege bagl antibakteriyel &zellikli ultraviyole 1sik kaynag.

- Istege bagli olarak yonleri degistirilebilir klapeli hamur giris ve cikis
kutulari.

Teknik Detaylar /

44

Daha fazla bilgi igin
For more details

Teknik Ozellikler /

T oo s e aowass |

1800-2000

Dinlendirme Kapasitesi (adet/saat) / Proofing Capacity (piece)
Salincak sayisi (adet) / Number of Swing (piece)

Salincaktaki file sayisi (adet) / Number of swing netting (piece)
Hamur Agirhgi / Dough Weight (gr)

Dinlendirme Zamani (dk) / Proofing Time (min)

File Olgiisii / Netting Dimension (mm)

Geniglik / Width (mm)

Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Hamur Girig Yiiksekligi / Dough Inlet Height (mm)

Hamur Gikis Yiiksekligi / Dough Outlet Height (mm)

Elektrik Giicii / Electric Power (kW)

Makine Agirligi / Machine Weight (kg)

22
7

45

1780

1230
2200

0,75

1800-2000

26
8
200-800
7
2160
1780
1230
2200
920
1140
0,75
560-800

Uzun Sekil Verme Makinasi

Teknik Detaylar /
1800-2000

38

7

1780
1830
2200

0,75

)
¥ 6zxsEOGLU

(=]} =]

=]

Daha fazla bilgi igin
For more details

Orta ve buyik isletmelerin aradigi, hemen her tirld hamuru
basariyla isleyip kaliteli bir ekmek igin elzem olan mikemmel
sekli veren bir makinedir.

Baslica ozelikleri:
+ Paslanmaz gelik tel 6rgliden hamur diirme bandi

+ Hijyenik ve yapismayan sonsuz yuvarlama bandi ve gergi
dizeni

+ Mikemmel yuvarlamayi saglayan ytkseklik ayarli hassas
baski levhalari

+ Hamurlarin, baski levhasi altinda istenen genislikte
ilerlemesini saglayan ayar gostergeli yanal sinirlayicilar

+ Kuvvet ve kumanda cihazlarinin bulundugu kontrol panosu
ve acil durdurma butonu

+ Kilitlenebilir tekerlekleri ile kolayca yeri degistirilebilir

Teknik Ozellikler /

MODEL UZM-2000-GiFT UZM-2001-TEK UZM-2001-TEK UZM-2003-GiFT

Sekil Verme Kapasitesi (adet)

Moulding Capacity (piece) 1250-2000

ol e i w100

Max. $eki|vgrme Uzunlugu 400

Max. Moulding Lenght (mm)

Genislik / Width (mm) 650

Derinlik / Length (mm) 2130 2230 2130 2230
Yiikseklik / Height (mm) 1180 1180 1180 1180
Elektrik Giicii / Electric Power (kW) 0,75

Makine Agirligi / Machine Weight (kg) 200 200 200 220
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Planet Mikser Ekmek Dilimleme Makinasi

i
Ofess Teknik Ozellikler /

':.._"J.‘: -.
Daha fazla bilgi igin LA - Daha fazla bilgi igin .
For more details Teknik Ozellikler / For more details MODEL EDM-KLASIK EDM-TRABZON
i Gretimi v MODEL __ Pwao | P60 Kapasite (adet/saat
Pasta ve unlu mamullerin tretiminde, ¢irpma, karma ve yogurma _ P (adet/saat) 500 500

. . . - . . - .. C ity (piece/h
amagl kullanilir. Yiksek performansa sahip olmasi yani sira sik, Kazan Kapasitesi / Bow/ Capacity (Lt) 40 60 Standart ekmek dilimleme makinesi modelidir. Ekmegin ¢cabuk ve Bapa:lsy (p'e‘(:ed O)ur)
estetik gorlntime sahiptir. Kullanimi ve temizligi kolaydir. Standard 3 islik / Wi 600 650 simetrik olarak dilimlenmesini saglar. Herhangi bir ayar yapmaniza Iak Sayisi (adet) 28-32
Devirli 3 Zaman Ayarlidir. Sessiz galigir. CE standartlarina uygundur. Genisfik / Width (mm) gerek kalmadan maximum 4 kg lik ekmege kadar her ekmegi dilimler. Number of Knife (piece)
Derinlik / Length (mm) 890 1000 Dilim kallnll@l 8-10-12-14-16-18-20-22-24 mm olarak Uretilebilir. Max. Ekmek Uzunlugu 260x150x480 380x180x480
e HF . Standart 16 mm Uretilmektedir. Ekmegin temas ettigi ylizeyler Cr-Ni Max. Bread Length (mm)
Yiikseklik / Height (mm) 1400 1480 . - EK . !
(paslanmaz 304 kalite) olup sagliga uygundur. Frenli tekerlekli olup Genislik / Width (mm) 760 760
Elektrik Giicii / Electric Power (kW) 1,1-1,6-1,8 1,5-2-2,5 kolay tasinabilir.
Derinlik / Length (mm) 770 900
Makine Agirligi / Machine Weight (kg) 250 296
Yiikseklik / Height (mm) 1190 1150
Elektrik Glict / Electric Power (kW) 037 0,37
Un Eleme Makinasi Makine Agirligi /Machine Weight (kg) 132 150

Depo ortaminda guvallarin Ust Uste beklemesinden dolayi sikismis
ve topaklanmis unu havalandirip su tutumunu artirarak ve yabanci
maddelerden ayirarak saglikli ekmek tretiminin 6n kosulunu saglar.
Un eleme makinasi paslanmaz 304 kalite sag govdeden imal

Su Dozajlama ve Karigtirma Cihazi

Teknik Ozellikler /

MODEL SKC

Daha fazla bilg igin edilmektedir.
For more details

46

+ Unun igindeki istenmeyen yabanci maddeleri makineye baglanan
¢Op torbasinda toplar.

+ Hazneye bosaltilan un helezon sistemiyle eleme haznesine
aktarilir ve ipek elek dedigimiz eleme sisteminden gegerek un
elenir.

+ Elenen un ¢ikis haznesinden hamur yogurma makinesine
havalanmig ve elenmis olarak aktarilir. Kil, kum inceligindeki
benzer cisimleri gegirmez.

+ Paslanmaz oldugundan sagliga uygundur.
+ Sessiz ve titresimsiz calisir.

+ Tekerlekli sistemi sayesinde kolay tasinabilir.estetik gériinime
sahiptir. Kullanimi ve temizligi kolaydir. Standard 3 Devirli 3
Zaman Ayarlidir. Sessiz galigir. CE standartlarina uygundur.

Teknik Ozellikler /

MODEL ELM-50 ELM-100

Hazne Un Kapasitesi / Bunker Flour Capacity (kg)

Genislik / Width (mm)
Derinlik / Length (mm)

Yiikseklik / Height (mm)

Eleme Siiresi (1,5 dk/kg) / Sifting Time (1,5 min/kg)
Elektrik Giicti / Electric Power (kW)
Makine Agirligi /Machine Weight (kg)

Daha fazla bilgi igin
For more details

Su dozajlama ve karistirma cihazi hamur icin kullanilacak un miktarina

gore belirleyeceginiz su miktarini otomatik olarak alir. Su gegisi
boyunca mevcut suyun derecesini gosterir. Giin iginde kullanilan
toplam su miktarini gérme imkani saglar.

Gig

Power (W) 20
Maksimum Caligma Basincl 4
Max. Operation Pressure (bar)

Girig Baglanti Olgiisii 3/4
Inlet Connection Dimension (inc)

Dozajlama Hassasiyeti +10

Weighting Sensibilkity (gr)

Olguler 280 x 300 x 100
Dimension (mm)

Kapasite -
Capacity (It) L
Makine Agirhigi 7
Machine Weight (kg)
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Fermantasyon Odasi ve Hamur Mayalandirma Cihazi
Fermantation Room & Climator Unit & Moisturizing Equipment

Fermantasyon Odalari Klima Cihazi ile birlikte kullanildiginda
icinde nem ve Islyl muhafaza eder ve sekil verilen hamurun
mayalanarak kabarmasini saglar. Oda istenilen boyutta politiretan
panellerden yapilir. Kapilarda igten emniyet kolu vardir. Panellerin
her iki yizinden 304 kalite paslanmaz sac kullanilir. Kilitli panel
sistemi sayesinde montaji basittir.

Klima cihazlari mayalama odast igerisinde homojen buhar ve
1sl dretimi igin kullanilmaktadir. Cihazda bulunan termostat ve
higrostat (nem 0lger) sayesinde oda sicakligi ve nemi istenilen
diizeyde otomatik olarak kontrol edilir. Paslanmaz sagtan imal
edilmektedir. Buhari ve 1siy kendi biinyesinde Uretir Gzerinde
bulanan fani sayesinde odaya iflemektedir.

Teknik Ozellikler / Technical Features

MODEL KLM - 2000

Kapasitm?®/saat) 10
Capacity (m*/saat)

Is1 Araligi

Heat Range (°C)
Nem Aralig
Humidity Range (%)

Su Besleme (ing)
Water Supply (inch)

20 -50
60 -90

1/2
Olgiiler
Dimension (mm)

Elektrik Giicii
Electrical Power (kW)

Makine Agirhgi
Machine Weight (kg)

180 x 450 x 1500

6,5

60

48

Daha fazla bilgi iin
For more details

Fermentation rooms protect the humidity and temperaure which
already exists in the room due to using climator unit and moustrizing
equipment. It provides the fermantation of the shaped dough. The
room is made of polyurethane as per the requested dimensions.

The climator unit provides the homogeneous steam and heat
production in the room. The room temperature and humidity

is automatically controlled at the requested level thanks to the
thermostat and hygrostat available with the device. All components
of the device are made of stainless steel-sheet. It produces the steam
and heat within its own structure and blows into the room by the fan
available on the machine

www.ozkoseoglu.com

www.ozkoseoglu.com
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Tava Arabasi / Tray Trolley

Daha fazla bilgi igin
For more details
Doner arabali firnlarda kullanilan tava arabasi, tavalarin yerlestirildigi This is the trolley that is used in ovens with revolving carts and it is the
tekerlekli tagima sistemidir. Araba ebatlari, firinin kapasitesine gére carrier system with wheels on which trays are placed. Dimensions of the
degismektedir. Yanmaz ve oynak tekerlekleri sayesinde rahat hareket carts vary according to the capacity of the oven. Easy to maneuver thanks
eder. Paslanmaz ve boyali olarak Uretilmektedir. Fireproof and playful wheels, not easily deformed. Stainless and painted
options are available
Teknik Ozellikler / Technical Features

MODEL RT-100 RT-134 RT-150 RT-101 RT-120 RT-130 RT-125 RT-135

Tava Adeti

Number of Pan 8-14 14-18 15-18 8-15 14-18 14-18 15-18 15-18

Tava Olgiileri

. . 600x800 750x1040 750x1040 600x800 600x800 750x1040 600x800 750x1040
Pan Dimension (mm)

Tava Arabasi Olgiileri

. L 670x820x1530  817x1040x1816 817x1040x1816  660x820x1520 660x820x1750  820x1065x1750  670x820x1875  820x1065x1840
Trolley Dimensions (mm)

Pasa Arabasi / Palette Trolley

Daha fazla b||g| igin
For more details
This is the trolley that is used in ovens with revolving carts and
it Is the carrier system with wheels on which trays are placed.
ve Matador firinlarinda hamurlarin firina yiklenmesinde Dimensions of the carts vary according to the capacity of the
kullanilir. Araba ebatlari firinin kapasitesine gére oven. Easy to maneuver thanks Fireproof and playful wheels, not
degismektedir easily deformed. Stainless and painted options are available

Katli firnlara hamurlarin yiiklenmesini saglayan, paletlerin
yerlestirildigi tekerlekli tagima sistemleridir.Katli, Borulu

Teknik Ozellikler / Technical Features

Palet Boyutu Pallet

alet B 580x885 580x2470 580x2070 580x2070 580x2470
Dimension (mm)

Pasa Adeti

Number of Loading Tables 10 @ e E 12
Olgiiler 580x1250 580x2800 580x2400 580x2400 580x2800
Dimension (mm)

el AL MV-50 BFO-90 MV-100/BFO-100 BFO-135 MV-180/BFO-180

Usable in Ovens
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OZKOSEOGLU; triinlerinin gériinim ve teknik dzelliklerinde degisiklik yapma hakkini sakli tutar.

Olabilecek baski ve yazim hatalari baglayici degildir.

07ZKOSEOGLU company reserves the right to change the appearance and specifications of its products.

Possible printing and typing mistakes are not binding Ozkoseodlu company.
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