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Planet Mikser
Planetary Mixer

Un Eleme Makinası
Flour Sifting Machine

Su Dozajlama ve Karıştırma Cihazı
Water Mixing and Matering Unit

Ekmek Dilimleme Makinası
Bread Slicing Machine

Pasta ve unlu mamullerin üretiminde, çırpma, karma ve yoğurma 
amaçlı kullanılır. Yüksek performansa sahip olması yanı sıra şık, 
estetik görünüme sahiptir. Kullanımı ve temizliği kolaydır. Standard 3 
Devirli 3 Zaman Ayarlıdır. Sessiz çalışır. CE standartlarına uygundur.

Depo ortamında çuvalların üst üste beklemesinden dolayı sıkışmış 
ve topaklanmış unu havalandırıp su tutumunu artırarak ve yabancı 
maddelerden ayırarak sağlıklı ekmek üretiminin ön koşulunu sağlar. 
Un eleme makinası paslanmaz 304 kalite saç gövdeden imal 
edilmektedir.

• 	 Unun içindeki istenmeyen yabancı maddeleri makineye bağlanan 
çöp torbasında toplar.

• 	 Hazneye boşaltılan un helezon sistemiyle eleme haznesine 
aktarılır ve ipek elek dediğimiz eleme sisteminden geçerek un 
elenir.

• 	 Elenen un çıkış haznesinden hamur yoğurma makinesine 
havalanmış ve elenmiş olarak aktarılır. Kıl, kum inceliğindeki 
benzer cisimleri geçirmez.

• 	 Paslanmaz olduğundan sağlığa uygundur.

• 	 Sessiz ve titreşimsiz çalışır.

• 	 Tekerlekli sistemi sayesinde kolay taşınabilir.estetik görünüme 
sahiptir. Kullanımı ve temizliği kolaydır. Standard 3 Devirli 3 
Zaman Ayarlıdır. Sessiz çalışır. CE standartlarına uygundur.

Standart ekmek dilimleme makinesi modelidir. Ekmeğin çabuk ve 
simetrik olarak dilimlenmesini sağlar. Herhangi bir ayar yapmanıza 
gerek kalmadan maximum 4 kg lık ekmeğe kadar her ekmeği dilimler. 
Dilim kalınlığı 8-10-12-14-16-18-20-22-24 mm olarak üretilebilir. 
Standart 16 mm üretilmektedir. Ekmeğin temas ettiği yüzeyler Cr-Ni 
(paslanmaz 304 kalite) olup sağlığa uygundur. Frenli tekerlekli olup 
kolay taşınabilir.

Su dozajlama ve karıştırma cihazı hamur için kullanılacak un miktarına 
göre belirleyeceğiniz su miktarını otomatik olarak alır.  Su geçişi 
boyunca mevcut suyun derecesini gösterir. Gün içinde kullanılan 
toplam su miktarını görme imkanı sağlar.

It’s using for whipping , mixing and kneading In the manufacture of 
pastry products. Beside having high performance it has an elegant 
appearance. It is easy to use and clean. Standard 3 timer and 3 cycle 
Works silent. It has CE standards.

Flour sifting machine’s sheet body made by stainless 304 grade. Collects the unwanted 
impurities in the garbage bag. Sifted flour is transported from the exit case to dough 
kneading machine as cleaned and sifted. Sifts the materials
like hair and sand
• It’s sanitary thanks to stainless materials
• It works silent and vibrationless
• Lockable wheels can be easily displaceable

Standard bread slicer model. It slice the bread quick and symmetrically. It 
can slice up to 4 kg bread without making any adjustment. Slice thickness 
can be 8-10-12-14-16-18-20-22-24 mm. Standard slice is 16mm. Surfaces 
are 304 cr-Ni stainless which are touching to dough(Sanitary) Lockable 
wheels can be easily displaceable.

Water dosing anJ nıixing machine aJjusts the water content according to 
fluur content autumatically. Indicates the ,legree of water during the water 
transition. it provides to see Jaily total water usage.
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MODEL PM-40 PM-60

Kazan Kapasitesi / Bowl Capacity (Lt) 40 60

Genişlik / Width (mm) 600 650

Derinlik / Length (mm) 890 1000

Yükseklik / Height (mm) 1400 1480

Elektrik Gücü / Electric Power (kW) 1,1-1,6-1,8 1,5-2-2,5

Makine Ağırlığı / Machine Weight (kg) 250 296

MODEL EDM-KLASİK EDM-TRABZON

Kapasite (adet/saat) 
Capacity (piece/hour) 500 500

Bıçak Sayısı (adet) 
Number of Knife (piece) 28-32

Max. Ekmek Uzunluğu 
Max. Bread Length (mm) 260x150x480 380x180x480

Genişlik / Width (mm) 760 760

Derinlik / Length (mm) 770 900

Yükseklik / Height (mm) 1190 1150

Elektrik Gücü / Electric Power (kW) 0,37 0,37

Makine Ağırlığı /Machine Weight (kg) 132 150

MODEL SKC

Güç 
Power (W) 20

Maksimum Çalışma Basıncı 
Max. Operation Pressure (bar) 4

Giriş Bağlantı Ölçüsü 
Inlet Connection Dimension (inc) 3/4

Dozajlama Hassasiyeti
Weighting Sensibilkity (gr) ±10

Ölçüler
Dimension (mm) 280 x 300 x 100

Kapasite
Capacity (lt) 0-999

Makine Ağırlığı
Machine Weight (kg) 7

MODEL ELM-50 ELM-100

Hazne Un Kapasitesi / Bunker Flour Capacity (kg) 50 100

Genişlik / Width (mm) 700 750

Derinlik / Length (mm) 1315 1317

Yükseklik / Height (mm) 1700 1710

Eleme Süresi (1,5 dk/kg) / Sifting Time (1,5 min/kg) 50 50

Elektrik Gücü / Electric Power (kW) 0,75-0,37 0,75-0,37

Makine Ağırlığı /Machine Weight (kg) 118 120
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